
Unser Caesar Salat mit Kirschtomaten, gehobeltem €  20,5
Parmesan und Croûtons vom Sylter Weißbrot
Caesar salad with cherry tomatoes, parmesan and croûtons

„Fontenay Bowl“ mit Süßkartoffeln, Wakame,                    €  24
Quinoa, gegrilltem Brokkoli, Mangowürfeln, 
gerösteten Nüssen und Sesam Sauce (vegan)
„Fontenay Bowl” with sweet potatoes, wakame, 
quinoa, grilled broccoli, mango cubes, 
roasted nuts and sesame sauce (vegan)

Bowl oder Caesar Salat I Bowl or Caesar salad
wahlweise mit gebratener Maishähnchenbrust + €  8
optional with roasted corn chicken breast
wahlweise mit gebratenen Garnelen + €  11
optional with roasted prawns

Carpaccio di Manzo Rindercarpaccio                                         € 26
mit frisch gehobelten Champignons, Rucola  
Parmesan und Pinienkernen 
Beef carpaccio with mushrooms, 
rocket salad, parmesan and pine nuts

20g Kaviar von Caviar House & Prunier  € 56
20g caviar by Caviar House & Prunier

Sashimi vom Lachsfilet und                                                      €  35
asiatisch mariniertes Thunfischtatar                           
mit Avocado, Wasabi, Wakame und Sojasauce
Salmon sashimi and asian marinated tuna tartar 
with avocado, wasabi, wakame and soy sauce

Hummercremesuppe mit kleiner Timbale, Erbsen,                   €  25
geröstetem Blumenkohl und Gemüsestreifen 
Lobster cream soup with a small timbale, peas, 
roasted cauliflower and vegetable strips

Club Sandwich mit Kartoffelchips*               €  29
Club Sandwich with potato crips*

Fontenay Burger vom Husumer Rind                                      €  30
im Brioche Brötchen mit Balsamico Zwiebeln, Deichkäse, 
Ruccola, Tomate und Pommes frites*
Fontenay beef burger in brioche bun with onions, cheese, 
roket salad, tomato and french fries*

* Süßkartoffelpommes + €4,5 I * sweet potato fries + €4,50

Hausgemachte Trüffelpasta                                                    € 45
mit feinem Blattspinat, gebeiztem Eigelb, 
Tomaten-Concassée und Schnittlauch
Homemade truffle pasta
with fine leaf spinach, pickled egg yolk, 
tomato concassée and chives

Crème Brûlée von der Tahiti Vanille                                          €  15
mit Mango-Passionsfruchtsorbet                                         
Crème Brûlée of the tahitian vanilla 
with mango passionfruit sorbet

Geeister Kokosschaum                                                                    €  15
mit exotischen Früchten und Zartbitterschokolade 
Iced coconut foam with exotic fruits and dark chocolate

ATRIUM SPEISEN I ATRIUM MENU



THE FONTENAY AFTERNOON TEA

AFTERNOON TEA €79

Tee, Kaffee oder heiße Schokolade, frisch gebackene Scones 
mit Clotted Cream und hausgemachter Marmelade, Törtchen 
und feine Backwaren, Auswahl von Sandwiches
Tea, coffee or hot chocolate, freshly baked scones with clotted cream 
and homemade jam, tartlets and pastries, selection of sandwiches

AFTERNOON TEA DELUXE €  99

Afternoon Tea mit einem Glas
0,1l Champagner Ruinart Rosé
Afternoon Tea with a glass of 0,1l champagne
Ruinart rosé

SCONES & TEA € 29

Tee, Kaffee oder heiße Schokolade, frisch gebackene Scones 
mit Clotted Cream und hausgemachter Marmelade
Tea, coffee or hot chocolate
freshly baked scones with clotted cream and jam

SANDWICHES & TEA  € 40

Tee, Kaffee oder heiße Schokolade
mit einer Auswahl von Sandwiches
Tea, coffee or hot chocolate
with a selection of sandwiches

EMPFEHLUNG AUS DER PÂTISSERIE 

Klassisches Tiramisu mit Espresso,                                          €  14
Amaretto und Mascarpone 
Classical tiramisu with espresso, amaretto and mascarpone

AUS UNSERER PÂTISSERIE 

Ein Stück Kuchen, Tarte oder Torte €  6,5 / €  8,5
one piece of cake or tarte 

Do.-So. von 14.00- 17.30 | Thur.-Sun. from 2pm- 5.30pm

Verschenken Sie süßen Genuss mit einem Gutschein für 
unseren Afternoon Tea oder nehmen Sie unsere Spezialitäten 

aus unserer Pâtisserie mit nach Hause. 
Our voucher for afternoon tea such as homemade specialities from our 

pastry makes the perfect gift. 


