
    

 

 

Neue Barkarte im The Fontenay:  
Asiens Aromen im Glas – und Hamburg zu Füßen 

 
Hamburg, im Mai 2026. Hoch über der Außenalster, auf einer der schönsten Rooftop-Terrassen 
Hamburgs, präsentiert das Team der Fontenay Bar ab sofort präsentiert seine neue Karte – eine 
aromatische Expedition durch die bedeutendsten Hafenmetropolen Asiens. Während sich draußen 
ein beeindruckender 320° Blick über die Außenalster und die Hamburger Skyline öffnet, entstehen 
im Glas vielschichtige Kompositionen, die Fernweh wecken.  

Bar-Manager Rocco Tolomeo und sein Team nehmen die Gäste mit auf die Reise durch die neun 
größten Containerhäfen Asiens – darunter Shanghai, Singapur, Südkorea, Japan, die Vereinigten 
Arabischen Emirate, Malaysia, Indien, Taiwan und Indonesien. Jede Station steht für einen 
eigenständigen Drink, der die Charakteristik des jeweiligen Landes in Aromen übersetzt. Dabei wurde 
jede Kreation von einem Teammitglied entwickelt und ist entsprechend in der Karte ausgewiesen. 

„Der Geschmack steht immer im Vordergrund“, so Bar-Manager Rocco Tolomeo. „Alkohol ist für uns 
kein Selbstzweck, sondern ein Werkzeug – wenn er etwas positiv verstärkt, setzen wir ihn ein. Wenn 
nicht, lassen wir ihn weg. Die neue Karte ist im Grunde eine Reise über Aromen, nicht über Prozente.“ 

Frische, Würze und farbenreiche, oft unerwartete Kombinationen prägen die Drinks – bewusst 
abgestimmt auf die wärmeren Monate. Gearbeitet wird mit sogenannten Aromabrücken: Zutaten 
werden so kombiniert, dass sie ein gemeinsames Aromamolekül teilen und sich dadurch organisch 
verbinden. Ein Prinzip, das eher an Parfum als an klassische Cocktailrezepte erinnert – mit Kopf-, Herz- 
und Basisnoten, die sich Schicht für Schicht entfalten. 

So vereint beispielsweise der „Desert Oasis“ Dattel, Honig, Mandelmilch, Cognac und Sherry zu einer 
warmen, vielschichtigen Komposition. Der Drink „Barracuda“, inspiriert von Shanghai, verbindet 
Mandarine, Bergamotte, Mandelmilch, weiße Schokolade, Vanille und Wodka zu einem überraschend 
klaren, floralen Profil. 

Die Fontenay Bar im sechsten Stock des Hotels ist täglich ab 15.00 Uhr geöffnet:  

https://www.thefontenay.com/restaurants-bar/rooftop-bar-hamburg/  
 

The Fontenay: Natur genießen – die Stadt umarmen 

Strahlend weiß, umrahmt von uralten Bäumen, liegt das Luxushotel The Fontenay am Ufer der Hamburger Alster. Das 
lichtdurchflutete, großzügig gestaltete Hotel beschenkt jeden Gast mit urbaner Eleganz, entspanntem Luxus und 
aufmerksamer, hanseatischer Freundlichkeit. Die faszinierende, geschwungene Architektur beherbergt 130 luxuriöse Zimmer 
und Suiten, viele mit Alsterblick. Das Herzstück bildet das imposante 27m hohe Atrium. Hoch oben im siebten Stock erleben 
Gäste die mit 2 Sternen ausgezeichnete Küche des Lakeside Restaurants. Mit weitem Blick auf die Alsterwiesen können im 
Parkview Restaurant internationale Kreationen und norddeutsche Klassiker genossen werden. Die Fontenay Bar besticht mit 
lässiger Eleganz und einer 500m² großen Terrasse, die im Sommer der Logenplatz Hamburgs ist. Beim Schwimmen im 
Indoor/Outdoor-Pool im 1.000m² großen Fontenay Spa ist die Alster gefühlt zum Greifen nah. Für Tagungen und Events 
stehen vier Veranstaltungsräume mit 48m² - 220m² und Tageslicht zur Verfügung. Als Mitglied von The Leading Hotels of the 



    

 

 

World und Forbes, GreenSign zertifiziert und Partner von Fair Job Hotels, setzt das The Fontenay Maßstäbe für nachhaltigen 
Luxus und exzellenten Service. 
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